
LE SENS DU PARTAGE
Vin biologique
IGP Pays de Caux 

75 cl

UNE ELABORATION EXIGEANTE

Cépages : 100% Grenache noir
Sols : Sols sablonneux et argile-calcaire, orientation
sud-est.
Rendements : 35 hl/ha.
Vinification : Pressurage direct, débourbage à froid
et fermentation alcoolique en cuve inox.

UNE EXPERIENCE INOUBLIABLE 

Robe : Naturellement pâle, légèrement
saumonée
Nez : Ces délicieuses notes jouent sur une gamme
de fruits gourmands et de bonbon à la fraise. 
Bouche : Composée de pêches blanches, de fraises
et d'agrumes. Belle acidité et jolie longueur en
bouche.
Accords mets-vins : Ceviche de Sole, cuisine
méditerranéenne , tian de légumes, bruschetta au
jambon de Parme.
Température de service :  6-8°C
Garde :  2 ans
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